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RAPPORTO DI PROVA N° 2109150079
Dati prelievo
Data campionamento 15/09/2021 SPETT.
QOra campionamento  10:43 CASEIFICIO DI PONTICORVO LUCA

Data accettazione  15/09/202¢

Data inizio prova 15/09/2021 S.P. 66 LOC. PONTE DEI BRIGANTI

Data fine prova 22/09/2021 81012 ALVIGNANO (CE)

Campionatore Dott. Giuseppe Sanseverino Tec. Studio Summit

*POS002 CampionamentoRev3 ===

Temperatura Camp. +42°Cc

Le informazioni relative al campione sono state fornite dal cliente, il laboratorio ne declina ogni responsabilita.
RISULTATI DELLE PROVE

Protocollo Campione 2109150079 del 15/09/21
Descrizione Campione MOZZARELLA DI BUFALA DOP L150921

Indagine eseguita Risultato U.m Metodo LQ Limiti Rif.
Salmonella spp Assente in 25g APin25g AFNORBIO 12/01-04/94 [Assente]
Muffe <10 ufc/g ISO 21527-1:2008
Escherichia coli beta-glucuronidasi <10 ufc/g AFNOR BIO 12/19-12/06
positiva a 37°C
Lieviti <10 ufc/g ISO 21527-1:2008
Ricerca Listeria monocytogenes Assente in 25¢g APin25g  AFNOR BIO 12/11-03/04
Stafilococchi coagulasi positivi <10 ufclg UNI EN ISO 6888-1:2018
(Staphylococcus aureus e altre
specie)
Batteri anaerobi solfito riduttori <10 ufc/g ISO 15213:2003
Piombo Non Rilevabile mg/kg UNI EN [0,02] [0,10] 1881

13805:2014 + UNI EN

15763:2010
Enterobacteriaceae <10 ufclg UNI EN ISO 21528-2
12017

Pseudomonas spp* <10 ufc/g UNI EN ISO 13720:2010
Campylobacter* <10 Ass./Pres ISO 10272-1 2006
Ocratossina A Non Rilevabile Mg/kg MP1 006 rev 1 2020

(*) Non Accreditato ACCREDIA

Note legislative
1881 - REGOLAMENTO (CE) N. 1881/2006 che definisce i tenori massimi di alcuni contaminanti nei prodotti alimentari e succ. mod.

| risultati si riferiscono esclusivamente ai campioni indicati.

E' fatto assoluto divieto di modificare e riprodurre anche parzialmente i dati contenuti nel Rapporto di Prova. .

Per le prove microbiologiche i risultati vengono espressi in valore naturale indicando il limite inferiore e superiore dell'intervallo di confidenza con
livello di probabilita del 95% K=2, o l'intervallo di confidenza stesso. Tali risultati, inoltre, sono in accordo a quanto previsto dalla norma
1ISO 7218:2013 e ISO 8199:2018.

Pagina 1 di 2
iTUDlo L‘.\'l.\'nT STUDIO SUMMIT s.r.l. - Laboratorio Analisi Alimenti ed Ambientale - P.I. 02101910640

Registro Regione Campania D.G.R.C. 346 del 13.12.07
Via Francesco Tedesco, 558 - Avellino - Telefono 0825.784309 - info@studiosummit.it - PEC:info@pec.studiosummit.it -
www.studiosummit.it



W
\\\\\ | Iff"

TUDIO UMMIT SRL. ~—

=

4, NN WY
d"l'ulu\“\\

f?’

o

ACCREDIA %,

L'ENTE ITALIANO DI ACCREDITAMENTO b |

Wi
,I'f:’ff

)

&)

LAB N° 1013 L

SEGUE RAPPORTO DI PROVA N° 2109150079

Dati prelievo
Data campionamento 15/09/2021 SPETT.
QOra campionamento  10:43 CASEIFICIO DI PONTICORVO LUCA

Data accettazione  15/09/202¢

Data inizioprova ~ 15/09/202¢ . S.P.66LOC. PONTE DEI BRIGANTI
Data fine prova 22/09/2021 81012 ALVIGNANO (CE)
Campionatore Dott. Giuseppe Sanseverino Tec. Studio Summit

*POS002 CampionamentoRev3 ===

Temperatura Camp. +42°Cc

Le informazioni relative al campione sono state fornite dal cliente, il laboratorio ne declina ogni responsabilita.

Avellino, li 22/09/2021

Direttore Laboratorio
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